l Ecole Corbreuse
d\gE N U Semaine du 31/03 au 06/04
LUNDI | marDl @B JEUDI VENDREDI

COI IVi\/' O

HORS D'CEUVRE Betteraves HVE Taboulé Y,
vinaigrette
Filet de poulet
Palet végétarien m Risotto crémeux aux m NOUVELLE Poisson meuniére MSC
PLAT CHAUD maraicher petits pois AGRICULTURE a la nature
créme
GARNITURE Puree diepar?;nmes de PLAT COMPLET Pommes noisettes Haricots verts
PRODUIT LAITIER Chanteneige Camembert Fromage blanc sucré Kiri créme
L%
DESSERT Fruit frais Liégeois vanille Crumble aux fruits % Fruit frais BIO
Produit de saison oo | Plat contenant du porc
\°od & '[ ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
¥ prod el | biol brod b VOUS SOUHAITENT
roduit issu de I'agriculture biologique roduit élaboré sur notre z
4B g &l 7)) = k—- UN BON APPETIT !
cuisine
I I Viande frangaje b P ) m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises, . . > ffr o
www.clicetmiam.fr Code a saisir : CORBR

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, gréves...)



